
竹原すくすくセンターから       令和７年５月９日（金）の献立
こんだて

について 

たべものあれこれ         

  
 

 
  

今日
き ょ う

はひろしま給 食
きゅうしょく

で「魚
さかな

のひろしまソース」です。 

ひろしまソースは、お好
この

みソースやレモン果汁
かじゅう

・みそなどを入
い

れて、広島
ひろしま

らしさをだしました。 

レモンの生産量
せいさんりょう

は広島県
ひろしまけん

が１位
い

です。飲
の

み物
もの

やデザートなど

にも多く
おお

使
つか

われるようになり、全国
ぜんこく

でも広島
ひろしま

レモンは、知
し

られ

るようになりました。 

給 食
きゅうしょく

では、魚
さかな

とひろしまソースをからめましたが、肉
にく

と合
あ

わ

せてもおいしいソースです。 

 

広島
ひろしま

県
けん

の特産物
とくさんぶつ

を使
つか

っています！ 

魚
さかな

のひろしまソース 
 


