
旬

行
事　
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八
日
【
仏
生
会
】

寺
院
に
花
御
堂
を
飾
り
，
甘
茶
を
わ
か
し
産
湯

と
唱
え
て
仏
に
か
け
る
。
そ
の
湯
を
持
ち
帰
る
。

【
端
午
の
節
句
】

男
の
子
の
い
る
家
で
は
四
月
末
か
ら
紙
や
布
で

色
と
り
ど
り
の
幟
を
作
り
門
前
に
立
て
，
そ
の

上
に
吹
抜
な
ど
を
つ
け
る
。
ま
た
，
兜･

槍
な

ど
を
木
で
作
り
菖
蒲･

刀
を
か
ざ
る
。

鯛
・
あ
い
な
め

太
刀
魚

め
ば
る

た
け
の
こ
・
木
の
芽

新
じ
ゃ
が
い
も

さ
や
え
ん
ど
う

伊
予
柑

夏
み
か
ん

四
月

たけはら桜まつり
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竹
原
に
春
が
や
っ
て
き
た
！

た
け
の
こ
ご
飯

旬
は
わ
ず
か
に
二
週
間

た
け
の
こ
の

刺
身

味
し
て
，
味
付
け
ご
飯
に
す
る
。
水
加
減
は
，
２
割

増
し
に
す
る
。

④
ご
飯
が
炊
き
上
が
っ
た
ら
，
味
付
け
し
た
た
け
の
こ

の
煮
汁
を
よ
く
切
っ
て
混
ぜ
合
わ
せ
る
。

た
け
の
こ
ご
飯
の
材
料
（
６
人
前
）

※
炊
き
込
み
で
は
な
く
，
ま
ぜ
飯
に
し
ま
す
。

混
ぜ
合
わ
せ
用
具
材

た
け
の
こ
……
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
中
１
本

塩
……
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
少
々

し
ょ
う
ゆ
……
…
…
…
…
…
…
…
…
大
さ
じ
１
と
1/2

砂
糖
……
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
小
さ
じ
１

み
り
ん
……
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
大
さ
じ
1

味
付
け
ご
飯
の
材
料

米
……
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
3
合

塩
……
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
少
々

し
ょ
う
ゆ
……
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
大
さ
じ
１

酒
……
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
大
さ
じ
1

つ
く
り
か
た

①
た
け
の
こ
は
茹
で
て
水
に
さ
ら
す
（
茹
で
方
の
コ
ツ

は
次
頁
）。

②
た
け
の
こ
を
３
㎝
長

さ
の
線
切
り
に
し
て
，

塩
，し
ょ
う
ゆ
，砂
糖
，

み
り
ん
で
味
付
け
し

た
だ
し
汁
で
煮
含
め

て
お
く
（
好
み
に
よ

り
人
参
や
揚
げ
を
加

え
て
も
良
い
）。

③
米
を
よ
く
洗
い
，
塩
，

し
ょ
う
ゆ
，
酒
で
調

た
け
の
こ
の
刺
身
の
つ
く
り
か
た

掘
り
た
て
の
た
け
の
こ
の
皮
を
と
り
薄
く
切
っ
て
，
熱

湯
を
サ
ッ
と
く
ぐ
ら
せ
る
。

こ
れ
に
辛
子
み
そ
を
つ
け
て
食
べ
る
。
あ
く
の
少
な

い
三
月
下
旬
か
ら
，

四
月
上
旬
ま
で
し

か
作
れ
な
い
。
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し
約
１
時
間
く
ら
い
。

③
火
を
と
め
て
も
，
茹
で
汁
に
つ
け
た
ま
ま
冷
ま
す
。

こ
う
し
て
茹
で
る
と
た
け
の
こ
に
甘
味
が
加
わ
り

味
が
ぬ
け
な
い
で
お
い
し
い
。

④
水
洗
い
し
て
料
理
す
る
。
皮
付
き
で
茹
で
た
時
は

皮
は
む
く
。

　
　

保
存
方
法

下
茹
で
後
す
ぐ
に
使
わ
な
い
時
は
，
水
に
つ
け
て
お

き
ま
す
。保
存
の
場
合
は
，保
存
容
器
に
入
れ
水
を
張
っ

て
冷
蔵
庫
へ
。

毎
日
水
を
替
え
て
４
～
５
日
が
目
安
。

た
て
を
直
ち
に
茹
で
る
こ
と
が
，
た
け
の
こ
料
理
を
お
い

し
く
作
る
こ
つ
で
す
。

た
け
の
こ
を
お
い
し
く
い
た
だ
く
コ
ツ

た
け
の
こ
を
選
ぶ
時
，で
き
る
だ
け
太
く
大
き
な
も
の
，

皮
は
白
っ
ぽ
く
て
し
っ
と
り
と
し
た
も
の
が
よ
い
。
あ
ま

り
黒
い
の
は
，
土
か
ら
外
に
出
て
い
た
期
間
が
長
い
も
の

で
固
い
で
す
。

茹
で
方

①
た
け
の
こ
は
，
小
さ
め
（
200
ｇ～

300
ｇ
く
ら
い
）
の

も
の
な
ら
先
を
斜
め
に
切
り
，
皮
に
縦
に
切
れ
目
を

入
れ
る
。大
き
い
も
の
は
，

皮
を
む
く
。

②
大
き
め
の
鍋
に
米
の
と
ぎ

汁
ま
た
は
，
米
ぬ
か
１

カ
ッ
プ
に
対
し
水
10
カ
ッ

プ
を
入
れ
茹
で
る
。　
　
　

　
（
赤
唐
辛
子
を
２
～
３
本
入
れ
る
と
，
た
け
の
こ
の
え

ぐ
み
が
柔
ら
ぐ
。）

　

柔
ら
か
く
な
る
ま
で
茹
で
る
。
た
け
の
こ
１
㎏
に
対

昔
か
ら
た
け
の
こ

は
，
た
け
の
こ
ご

飯
，
た
け
の
こ
の
刺

身
を
は
じ
め
，
天
ぷ

ら
，
か
か
煮
，
木
の

芽
あ
え
な
ど
の
料
理

で
親
し
ま
れ
て
き
ま

し
た
。

竹
原
市
の
小
吹
地

区
は
，
古
く
か
ら
た

け
の
こ
の
栽
培
を
手
が
け
，
た
け
の
こ
の
産
地
と
し

て
有
名
で
す
。

小
吹
の
竹
は
，
も
と
も
と
300
年
前
に
防
災
目
的
で

植
え
ら
れ
た
も
の
が
は
じ
ま
り
で
す
。
こ
れ
を
利
用

し
，「
食
用
た
け
の
こ
」
の
栽
培
が
さ
れ
る
よ
う
に
な

り
ま
し
た
。

た
け
の
こ
は
、
自
生
す
る
の
で
は
な
く
、
人
間
が

肥
料
を
や
り
畑
で
手
間
暇
か
け
て
育
て
ま
す
。
愛
情

を
注
い
で
栽
培
さ
れ
た
た
け
の
こ
は
ジ
ュ
ー
シ
ー
で

柔
ら
か
い
食
感
が
身
上
で
す
。

た
け
の
こ
は
鮮
度
が
落
ち
易
い
も
の
で
す
。
掘
り

小
吹
の
た
け
の
こ
と
、
調
理
の
コ
ツ
を
し
ら
べ
て

み
ま
し
た
。

小
吹
の
た
け
の
こ


