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た
こ
・
さ
よ
り

あ
ん
こ
う
・
ひ
ら
め

か
ぶ

春
菊
・
わ
け
ぎ

小
松
菜
・
大
根

八
朔
・
伊
予
柑

一
日
【
送
正
月
】

神
仏
へ
若
餅
を
供
え
雑
煮
を
食
べ
る
。

初
旬
【
節
分
】

大
豆
を
煎
り
神
前
へ
供
え
，
又
は
門
戸
へ
打
ち

付
け
「
鬼
は
外そ

と
，
福
は
内
」
と
唱
え
る
。

※
節
分
は
，
立
春
の
前
日
の
こ
と
を
言
い
ま
す
。

近
年
は
２
月
初
め
で
す
。　

二窓の神明さん。昔は海岸に下ろしてはやして（焼いて）いました。

二
月

旬

行
事　
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神
明
さ
ん
で
焼
い
た
お
餅
で
も

ぜ
ん
ざ
い

材
料

小
豆
（
大
納
言
）……
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
300
ｇ

砂
糖
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
250
〜
300
ｇ

塩
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
適
量

団
子
の
粉
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
400
ｇ

つ
く
り
か
た

①
小
豆
を
き
れ
い
に
水
洗
い
し
，
小
豆
が
か
ぶ
る
く
ら

い
の
水
又
は
熱
湯
で
煮
は
じ
め
る
。	

②
強
火
で
沸
騰
し
た
ら
，
さ
し
水
（
300
㏄
）
を
加
え
，

再
沸
騰
後
ア
ク
抜
き
の
た
め
煮
汁
を
捨
て
る
。
小
豆

を
ザ
ル
に
あ
げ
，
水
で
ア
ク
を
き
れ
い
に
洗
い
流

す
。	

③
再
び
小
豆
の
４
～
５
倍
の
水
を
加
え
て
強
火
で
煮
始

め
，
沸
騰
し
た
ら
弱
火
で
小
豆
の
芯
が
柔
ら
か
く
な

る
ま
で
煮
る
（
目
安
と
し
て
1.5
時
間
か
ら
２
時
間
程

度
）。
火
加
減
は
鍋
の
ふ
ち
の
煮
汁
が
煮
立
つ
く
ら
い

の
温
度
（
約
90
℃
）
で
煮
る
。

④
煮
立
て
中
は
，
ア
ク
を
す
く
い
な
が
ら
，
小
豆
が
煮

汁
か
ら
で
な
い
よ
う
に
時
々
差
し
水
を
す
る
。
小
豆

が
煮
汁
か
ら
出
る
と
，
出
て
い
る
小
豆
が
硬
く
煮
あ

が
る
。	

⑤
芯
ま
で
，
柔
ら
か
く
煮
上
が
っ
た
ら
好
み
に
よ
り
砂

糖
（
目
安
と
し
て
250
ｇ
～
300
ｇ
）
と
塩
を
適
量
加
え
，

更
に
弱
火
で
煮
る
（
目
安
と
し
て
30
分
～
１
時
間
程

度
）。
砂
糖
を
一
度
に
加
え
る
と
，
小
豆
が
硬
く
な
る

こ
と
が
あ
る
の
で
，
２
～
３
回
に
わ
け
て
加
え
る
。

⑥
最
後
に
団
子
（
つ
く
り
か
た
は
後
述
）
と
い
っ
し
ょ

に
椀
に
盛
り
付
け
る
。
餅
を
使
っ
て
も
良
い
。

つ
く
り
か
た
（
団
子
の
部
分
）

①
適
量
の
お
湯
又
は
，
水
（
300
㏄
弱
）
に
て
団
子
の
粉

を
耳
た
ぶ
程
度
の
や
わ
ら
か
さ
に
こ
ね
る
。

②
①
を
手
ご
ろ
な
大
き
さ
に
丸
め
る
。

③
沸
騰
し
た
お
湯
の
中
に
入
れ
て
，
５
分
ほ
ど
煮
立
て

て
浮
き
上
が
る
程
度
で
す
く
い
あ
げ
る
。

神明さんの時に餅を焼いて食べると病気をしないとも
言われ、焼いた餅でぜんざいを食べることが多かった
とか。
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竹
原
の
冬
の
風
物
詩
で
あ
る
「
神
明
さ
ん
」。
各
地

域
で
伝
統
行
事
と
し
て
受
け
継
が
れ
て
い
ま
す
。
竹

原
を
治
め
て
い
た
小
早
川
氏
が
，
朝
鮮
出
兵
の
際
に

櫓
を
組
み
上
げ
た
上
に
軍
神
を
奉
り
，
そ
の
上
か
ら

指
揮
を
と
っ
て
い
た
と
い
う
こ
と
に
由
来
し
て
い
る

そ
う
で
す
。				






神
明
さ
ん
の
時
に
，
餅
を
焼
い
て
食
べ
る
と
病
気

に
な
ら
な
い
と
言
わ
れ
て
お
り
，
そ
の
為
，
焼
い
た

餅
で
ぜ
ん
ざ
い
を
食
べ
る
こ
と
が
多
か
っ
た
そ
う
で

す
。神

明
を
焼
く
時
に
，
み
か
ん
を
焼
い
て
食
べ
る
と

神
明
さ
ん

竹
原
の
冬
の
風
物
詩
「
神
明
さ
ん
」
と
そ
の
伝
承
に

つ
い
て
し
ら
べ
て
み
ま
し
た
。�

風
邪
を
ひ
か
な
い
と
も
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

神
明
さ
ん
に
は
，
男
と
女
が
あ
り
，
飾
り
つ
け
の
後
，

町
の
中
を
ひ
い
て
回
っ
て
い
ま
し
た
。

竹
原
市
内
で
は
，
忠
海
地
区
二
窓
の
神
明
さ
ん
が
有

名
で
す
。

上：高さ 20m 程の威容を誇
る忠海・二窓の神明さん

中：御供え

下：夕刻点火され、祭りも
最高潮に

右下：「かき棒」を抱えた
大人たちが神明さんを練
り回す


